


PARA COMPARTIR

CAMARONES AL AJILLO CALDERETA DE MEJILLONES PULPITOS AL AJILILO

Camarones al ajillo Cazuela de mejillones en salsa Pulpitos al ajillo con
parrillados acompafado de la casa con vino y toques patacoén.
de patacédn. frescos, con chicharrones de $36.000

queso frito acompafiado de
papas a la francesa.

$42.900

$36.000
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MARISCADA
LANGOSTINOS CARIBE Camarén, Calamar, pescado, CALAMARES FRITOS
Langostinos apanados en apanados con patacdn, yuca Crujientes calamares
coco con salsa sweet chilli frita y salsas. (250gr) rebozados con

y limon. $80.000 salsa de pifia sweet chilli

$59.000 T y salsa de la casa.
S —— < $36.000
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PULPO PARRILLADO

Pulpo marinado en salsa romesco

ZAEEL SY (GRS parrillado, con yucas en salsa APA DE OUESO EN
Pescado rebozado con papas brava de ,la casz y ensalada 2
fritas y salsa tartara. fresca HOJA DE BIJAO
$6.000

$31.000 $45.000



CREMA DE CAMARON

Acompafiado de patacédn.

$25.000

SOPA NAVIERO
Caldo de pescado con patacdn
y yuca en leche de coco,
limén y cilantro, acompafiado
de arroz con coco.

$32.000
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CAZUELA DE MARISCOS
Tipica sopa de mariscos
atomatada en leche de coco
acompafiada de patacédn y

arroz con coco.

$56.000

CEVICHERIA

CEVICHE PERUANO
Leche de tigre,seleccidn
de proteinas,maiz cancha,

cebolla en plumas, cilantro,
con acompafiamiento

CEVICHE MEXICANO
Agua chile verde, seleccidn
de proteina, cebolla en
plumas, pepino, pifia y
zanahoria crispy.

COCTEL COLOMBIANO
A base de salsa de tomate,
mayonesa y picante al gusto,
seleccidén de proteinas, con
acompafiamiento de

de patacon. patacén.
32.000
’ $32.000 $32.000
ESCOGE QUE | ~ Pulpo
PROTEINAS - Calamar
QUIERES - Pescado blanco
- Camaron




PESCA

PESCADO EN AJILLO $52.000

Filete de pescado en cremosa salsa blanca con ajo
y dos acompafiamientos.

PESCADO EN SALSA CRIOLLA CON COCO $52.000
Filete en salsa con leche de coco y dos acompafiamientos.
PESCADO A LA TARTARA $52.000
Filete apanado con salsa tartara y dos acompafiamientos.
PESCADO A LA MARINERA $59.000
Filete en cremosa salsa con mariscos y dos acompafiamientos.
PESCADO THAT AGRIDULCE $52.000

Filete en salsa agridulce con ligero toque picante vy
dos acompafiamientos.

PESCADO PARRILLADO $49.000
Filete de pescado y dos acompafiamientos.
TRUCHA AL AJILLO $42.000

Con dos acompafiamientos.

i PUEDES ESCOGER TU FILETE ENTRE SALMON O PESCA BLANCA DEL DIA!

PESCADOS FRITOS

Mojarra $45.000
Pargo $60.000
Pesca del dia S.M

Con dos acompafiamientos.

ACOMPANAMIENTOS

.ARROZ CON COCO
.YUCA FRITA
.PATACON
.PAPA FRANCESA
.ENSALADA

DE LA TIERRA

SURF & TURF $58.000
Punta de anca en salsa cremosa con mariscos y dos
acompafiamientos.

POSTA CARTAGENERA $58.000

Punta de anca en larga coccidén, en salsa caramelizada
con dos acompafiamientos.

PUNTA DE ANCA PARRILLADA $53.000

Punta de anca con dos acompafiamientos.



ARROZ CALDOSO DE MARISCOS
Arroz cremoso con camardn, ARROZ CHAUFA

calamar, langostino .
’,,119> ! Arroz aromatizado con
mejillén. : . . .
Y J aceite de ajonjoli, con

ARROZ CON CAMARON
Tradicional arroz amarillo
con cilantro y camardn.

42.000
3 $49.000 camardén, calamar, res y
verduras salteadas.
$48.000
PAELLA MARINERA $46.000
Pescado, langostino, pulpo, camardén, calamar y mejilldn.
PAELLA VALENCIANA $44.000

Langostino, camardén, calamar, mejilldén, colombina de
pollo y costilla de cerdo.

ENSALADA NAVIERO
Variedad de lechugas,
cebolla morada en plumas,
maiz cancha, mayonesa chipotle,
camarones al ajillo, canicama,
aguacate y zanahoria crispy.

$38.000 $38.000

ENSALADA DE MARISCOS
Tomate, cebolla morada en
plumas, mix de lechugas,
camardédn, pulpo, calamar con
vinagreta de limén.



MAREMOTO ROLL
Rollo con la pesca
del dia en nuestra
tempura de la casa,
suero costefo, arroz
con coco, aguacate y

masago.
$34.000

DINAMITA
Rollo con salmén fresco
aguacate, coronado con
camarones rebozados y
salteados en nuestra
salsa chipotle
ahumada.

$33.500

YUPINONO
Rollo con langostino
tempurizados, zanahoria
crispy, aguacate,
coronado con ensalada
de la casa con kanikama
y salsa sweet chilli.

$28.000
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CALIFORNIANO ROLL
Rollo con kanikama,
ensalada fresca de la
casa, aguacate y

semillas de sesamo.

$24.000

encocado,

NAVIERO ROLL

Rollo con langostino

queso costefio frito, queso
crema,

SPICY CRAB
Rollo con kanikama,
aguacate, chipotle ahumada,
semillas de sesamo,
coronado con ensalada de
la casa y salsa teriyaki
Yy masago.

$27.000

PHILADELPHIA ROLL
Rollo clasico con
salmén fresco, aguacate,
y queso crema terminado
con sesamo.

$27.000

pifia en almibar,

aguacate,

flambiado con ron de coco.

$39.500




TORTA DE COPA DE HELADO
CHOCOLATE NAVIERO

Helado de vainilla
pifia en almhibar, coco
rallado y cereza.

$10.000

$14.000

TORTA VASCA
Torta horneada de
queso cremosa tipica
de la regidn
Vasca

$15.000

BEBIDAS
CALIENTES

AMERICANO
ESPRESSO
ESPRESSO DOBLE
CAPUCHINO

IRISH COFFE
AROMATICA FRUTAL
INFUSION DE TE
ICED BLACK COFFE
ICED LATTE COFFE
AFFOGATO

$6.000
$6.000
$7.500
$8.000
$14.000
$6.000
$6.900
$8.000
$9.000
$12.000

(Helado de vainilla con un chorro
de espresso y almendras espolvoreadas)



BEBIDAS FRIAS

GASEOSAS $7.500
HATSU $8.000
JUGOS

LIMONADA NATURAL $8.900
LIMONADA DE COCO $11.000
LIMONADA DE HIERBABUENA $9.500
LIMONADA CEREZADA $10.000
MARACUYA $9.500
FRESA $9.500
FRESA LIMON $9.500
PINA $9.500
LULO $9.500

JUGOS EN LECHE + $2.000

CERVEZAS

CERVEZA NACIONAL $9.500
CERVEZA CORONA Y STELLA $13.900
VINO TINTO Y BLANCO $22.000

VINO CALIENTE $25.000




